02.03.2026 bis 08.03.2026

KW 10

Menu 1

Menu 2

Stiftung ‘:
u

Liebena

¥, VORARLBERG
AM TELLER

Mo | (J Karottencremesuppe mit Ingwer O |Karottencremesuppe mit Ingwer O
Spatzle-Gemuse-Pfanne Chili con Carne vom Landle Rind
gemischter Salat Rahmpolenta und gemischter Salat
Mandarinenkompott Mandarinenkompott

Di (7 |klare Gemusesuppe mit Fladle O |klare Gemiisesuppe mit Fladle O]
Putensteak mit Currysauce siBer Topfenauflauf
Butterreis und gemischter Salat mit Sauerkirschenragout
Vanillepudding Vanillepudding

Mi | CJ |Zucchinicremesuppe O |Zucchinicremesuppe 0
italienischer Linseneintopf Kotelette vom Landle Schwein mit Natursauce
mit Gemuse und Kartoffeln Mandelballchen und Wirsinggemiuise
Apfelkuchen Apfelkuchen

Do | [J |klare Gemisesuppe mit Grie3nockerl O |klare Gemiisesuppe mit GrieBnocker! OJ
Spaghetti Bolognese vom Landle Rind Tomaten-Mozzarella-Knddel
gemischter Salat und Parmesan mit cremigem Blattspinat
Topfencreme mit Himbeersauce Topfencreme mit Himbeersauce

Fr | OJ Spargelcremesuppe O |Spargelcremesuppe OJ
gebackene Fischstabchen "Saltimbocca" vom Landle Kalb
Kartoffelsalat und Sauce Tartare Weilweinrisotto und Schwenkgemise
Brandteigkrapferl mit Sahne Brandteigkrapferl mit Sahne

sa | O O

so | (J O O

Anderungen werden gerne entgegengenommen unter 05556/72243 5360, Auskunft tiber Allergene erhalten Sie von unserer Kiichenleiterin Annette Roschitz
Zur Verarbeitung unserer Speisen verwenden wir Milchprodukte, Eier, Kalb, Rind, Schweinefleisch und Geflugel zu 100% aus der EU.
,Vorarlberg am Teller* macht sich stark fur den Einsatz regionaler und biologischer Lebensmittel in unseren heimischen Gro3kiichen. Mehr hochwertige,
lokal produzierte Lebensmittel — damit férdern wir eine gesunde und nachhaltige Ernahrung und unterstiitzen die Vorarlberger Landwirtschaft.




