y, VORARLBERG

03.08.2026 bis 09.08.2026 KW 32 Stiftung ‘:,

Menii 1 Menii 2 Liebenau AM TELLER

Mo | O Lauchcremesuppe 0 Lauchcremesuppe 0]
gebratener Leberkase mit Natursauce Asiatische Eiernudeln stf3-sauer
Kartoffelplree und Kohlrabi-Erbsen-Gemuse mit Wok-Gemuse und Knoblauch-Garnelen
Schokolademousse Schokolademousse

Di | [J |klare Gemiisesuppe mit Leberknddel [J |klare Gemiisesuppe mit Leberknddel ]
cremige Pfifferlinge mit Krautern Kotelett vom Landle Schwein
Serviettenschnitte und griner Salat Roéstinchen und buntes Gemise
marinierte Melone marinierte Melone

Mi | [J |Gemiisecremesuppe [} [Gemiisecremesuppe ]
hausgemachte Buchteln Putensteak "Hawaii"
mit Vanillesauce mit Currysauce und Butterreis
Marillenkompott Marillenkompott

Do | O |klare Gemusesuppe mit Fladle 73 |klare Gemusesuppe mit Fladle 0]
Tortellini mit Ricottafulle Geschnetzeltes vom Landle Schwein
Basilikumsauce und Gemusewdrfeln Griel3knédel und Brokkoli mit Mandeln
Johannisbeerkuchen Johannisbeerkuchen

Fr | OJ Bergkasecremesuppe 0 Bergkasecremesuppe 0]
in Zitronendl marinierte Lachsschnitte Krautspatzle mit marinierten Ripple
Rahmspinat und feine Bandnudeln Rote Bete Salat
Fruchtsalat Fruchtsalat

Ssa | O m

So | J O m

Anderungen werden gerne entgegengenommen unter 05556/72243 5360, Auskunft (ber Allergene erhalten Sie von unserer Kiichenleiterin Annette Roschitz
Zur Verarbeitung unserer Speisen verwenden wir Milchprodukte, Eier, Kalb, Rind, Schweinefleisch und Gefliigel zu 100% aus der EU.

,Vorarlberg am Teller macht sich stark fur den Einsatz regionaler und biologischer Lebensmittel in unseren heimischen GroRkichen. Mehr hochwertige,
lokal produzierte Lebensmittel — damit fordern wir eine gesunde und nachhaltige Erndhrung und unterstitzen die Vorarlberger Landwirtschaft.




