
13.07.2026 bis 19.07.2026 KW 29
Menü 1 Menü 2

Mo r klare Gemüsesuppe mit Einlage r klare Gemüsesuppe mit Einlage r
Käsespätzle mit Röstzwiebel Ländle Rindsroulade mit Burgundersauce
Kartoffelsalat Kartoffelpüree und Zucchinigemüse
Apfelkompott Apfelkompott

Di r Spargelcremesuppe r Spargelcremesuppe r
Ländle Kalbsrollbraten mit Natursauce in Zitronenöl gedämpftes Lachsfilet
feine Beilage und buntes Gemüse mit cremigem Lauchgemüse und Couscous
Brandteigkrapferl Brandteigkrapferl

Mi r herzhafte Gemüsesuppe r herzhafte Gemüsesuppe r
Reisfleisch mit Ländle Huhn Beuschel vom Ländle Kalb
gemischter Salat Petersilienkartoffeln und gemischter Salat
Linzer Schnitte Linzer Schnitte

Do r klarer Gemüsesuppe mit Grießnockerl r klare Gemüsesuppe mit Grießnockerl r
Gemüsestrudel mit Kressesauce Schweinesteak mit Tomaten Mozzarella
gemischter Salat Basilikumsauce und feine Bandnudeln
Beerenjoghurt Beerenjoghurt

Fr r Gerstensuppe r Gerstensuppe r
Apfelscheiterhaufen bunter Filetspieß mit Kräuterbutter
Vanillesauce Ofenkartoffeln und Paprikagemüse
Früchtemus Früchtemus

Sa r r r

So r r r

Änderungen werden gerne entgegengenommen unter 05556/72243 5360, Auskunft über Allergene erhalten Sie von unserer Küchenleiterin Annette Roschitz
Zur Verarbeitung unserer Speisen verwenden wir Milchprodukte, Eier, Kalb, Rind, Schweinefleisch und Geflügel zu 100% aus der EU.
„Vorarlberg am Teller“ macht sich stark für den Einsatz regionaler und biologischer Lebensmittel in unseren heimischen Großküchen. Mehr hochwertige,  
lokal produzierte Lebensmittel – damit fördern wir eine gesunde und nachhaltige Ernährung und unterstützen die Vorarlberger Landwirtschaft.


