
31.08.2026 bis 06.09.2026 KW 36
Menü 1 Menü 2

Mo r klare Gemüsesuppe mit Grießnockerl r klare Gemüsesuppe mit Grießnockerl r
Putenroulade "italienische Art" Nudelrisotto mit Mangoldgemüse
Rahmpolenta und Ratatouillegemüse Fetawürfel und marinierte Tomaten
Früchtemus Früchtemus

Di r Lauchcremesuppe r Lauchcremesuppe r
Zucchini-Mais-Laibchen Kotelett vom Ländle Schwein "Winzer Art"
Sauerrahmdip und gemischter Salat Preiselbeerkroketten und Apfelrotkraut
Bananen-Orangen-Kompott Bananen-Orangen-Kompot

Mi r klare Gemüsesuppe mit Kaspressknödel r klare Gemüsesuppe mit Kaspressknödel r
Apfelscheiterhaufen Spaghetti "Carbonara"
mit Vanillesauce gemischter Salat
Kirschenjoghurt Kirschenjoghurt

Do r Blumenkohlcremesuppe r Blumenkohlcremesuppe r
buntes Gemüsecurry gefüllter Schweinebauch mit Kümmelsauce
Butterreis und karamellisierte Ananas Selleriepüree und geschmorter Kürbis
Himbeer-Butterkeks-Kuchen Himbeer-Butterkeks-Kuchen

Fr r Gerstensuppe r Gerstensuppe r
gebackenes Seehechtfilet Wiener Saftgulasch vom Ländle Rind
Kartoffelsalat und Sauce Tartare Butterspätzle und gemischter Salat
Caramellpudiing Caramellpudding

Sa r r r

So r r r

Änderungen werden gerne entgegengenommen unter 05556/72243 5360, Auskunft über Allergene erhalten Sie von unserer Küchenleiterin Annette Roschitz
Zur Verarbeitung unserer Speisen verwenden wir Milchprodukte, Eier, Kalb, Rind, Schweinefleisch und Geflügel zu 100% aus der EU.
„Vorarlberg am Teller“ macht sich stark für den Einsatz regionaler und biologischer Lebensmittel in unseren heimischen Großküchen. Mehr hochwertige,  
lokal produzierte Lebensmittel – damit fördern wir eine gesunde und nachhaltige Ernährung und unterstützen die Vorarlberger Landwirtschaft.


