28.09.2026 bis 04.10.2026

KW 40

Stiftung ‘: Y, VORARLBERG
Liebenau AM TELLER

Menu 1 Menu 2

Mo | (J Klrbiscremesuppe 0 Klrbiscremesuppe O
Penne-Gemuse-Pfanne Rahmschnitzel von der Pute
gemischter Salat Roéstinchen und Brokkoli mit Mandeln
Preiselbeercreme Preiselbeercreme

Di | [J |klare Gemiisesuppe mit Leberspétzle (] |klare Gemiisesuppe mit Leberspatzle J
Chili con Carne vom Landle Rind Tofu-Gemuse-Laibchen
Rahmpolenta und gemischter Salat Erbsenpilree und gemischter Salat
Apfelkompott Apfelkompott

Mi | [J |Gemiisecremesuppe () [Gemiisecremesuppe J
Marillenpalatschinken Gulasch vom Landle Rind
mit Vanillesauce Eiernockerl und Bohnensalat
Fruchtsalat Fruchtsalat

Do | [J |legierte GrieRsuppe (7 |legierte GrieBsuppe O
pikantes Reisfleisch mit Landle Huhn Cannelloni mit Tomatensauce
gemischter Salat gemischter Salat
Karotten-Nuss-Kuchen Karotten-Nuss-Kuchen

Fr | J Bergkasecremesuppe 0 Bergkasecremesuppe O
Fischstabchen mit Sauce Tartare Krautschupfnudeln mit Speck
Kartoffelsalat Kartoffelsalat
Pfirsichmus Pfirsichmus

sa | OJ O

So | (J OJ O

Anderungen werden gerne entgegengenommen unter 05556/72243 5360, Auskunft Giber Allergene erhalten Sie von unserer Kiichenleiterin Annette Roschitz
Zur Verarbeitung unserer Speisen verwenden wir Milchprodukte, Eier, Kalb, Rind, Schweinefleisch und Gefliigel zu 100% aus der EU.

,Vorarlberg am Teller* macht sich stark fur den Einsatz regionaler und biologischer Lebensmittel in unseren heimischen Gro3kiichen. Mehr hochwertige,
lokal produzierte Lebensmittel — damit férdern wir eine gesunde und nachhaltige Ernahrung und unterstiitzen die Vorarlberger Landwirtschaft.




