05.10.2026 bis 11.10.2026
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Menii 1 Menii 2 Liebena AM TELLER

Mo | (7 |herzhafte Gemusesuppe (7 [herzhafte Gemusesuppe O
Kasespatzle mit Rostzwiebel Ravioli mit Schinkenrahmsauce (Pute)
gruner Salat bunter Linsensalat
Schokomuffins Schokomuffins

Di | [J |klare Gemiisesuppe mit Nudeln () |klare Gemiisesuppe mit Nudeln J
gebratener Leberkase mit Natursauce Kaiserschmarren
Kartoffelplree und Karotten-Erbsen-Gemuse mit Marillenréster
Bananenpudding Bananenpudding

Mi | CJ [Champignoncremesuppe (J |Champignoncremesuppe J
Spaghetti Bolognese vom Landle Rind Quiche mit Mangold und Feta
gemischter Salat und Parmesan Ofentomaten und gemischter Salat
Topfencreme mit Himbeeren Topfencreme mit Himbeeren

Do | [J |klare Gemiisesuppe mit Fladle (] |klare Gemiisesuppe mit Fladle OJ
herbstliches Gemuse-Curry Tafelspitz vom Landle Rind mit Krensauce
Butterreis und gemischter Salat Bratkartoffeln und Wurzelgemuse
Biskuitroulade Biskuitroulade

Fr | J Zucchinicremesuppe 0 Zucchinicremesuppe O
gebratenes Pangasiusfilet mit Dillsauce geschmorte Schulter vom Landle Schwein
Couscous und Paprikagemuse Semmelknédel und Rahmwirsing
Kirschenkompott Kirschenkompott

sa | O O

So [ (J O O

Anderungen werden gerne entgegengenommen unter 05556/72243 5360, Auskunft Giber Allergene erhalten Sie von unserer Kiichenleiterin Annette Roschitz
Zur Verarbeitung unserer Speisen verwenden wir Milchprodukte, Eier, Kalb, Rind, Schweinefleisch und Gefliigel zu 100% aus der EU.
,Vorarlberg am Teller* macht sich stark fur den Einsatz regionaler und biologischer Lebensmittel in unseren heimischen Gro3kiichen. Mehr hochwertige,
lokal produzierte Lebensmittel — damit férdern wir eine gesunde und nachhaltige Ernahrung und unterstiitzen die Vorarlberger Landwirtschaft.




