
05.10.2026 bis 11.10.2026 KW 41
Menü 1 Menü 2

Mo r herzhafte Gemüsesuppe r herzhafte Gemüsesuppe r

Käsespätzle mit Röstzwiebel Ravioli mit Schinkenrahmsauce (Pute)

grüner Salat bunter Linsensalat

Schokomuffins Schokomuffins

Di r klare Gemüsesuppe mit Nudeln r klare Gemüsesuppe mit Nudeln r

gebratener Leberkäse mit Natursauce Kaiserschmarren

Kartoffelpüree und Karotten-Erbsen-Gemüse mit Marillenröster

Bananenpudding Bananenpudding

Mi r Champignoncremesuppe r Champignoncremesuppe r

Spaghetti Bolognese vom Ländle Rind Quiche mit Mangold und Feta

gemischter Salat und Parmesan Ofentomaten und gemischter Salat

Topfencreme mit Himbeeren Topfencreme mit Himbeeren

Do r klare Gemüsesuppe mit Flädle r klare Gemüsesuppe mit Flädle r

herbstliches Gemüse-Curry Tafelspitz vom Ländle Rind mit Krensauce

Butterreis und gemischter Salat Bratkartoffeln und Wurzelgemüse

Biskuitroulade Biskuitroulade

Fr r Zucchinicremesuppe r Zucchinicremesuppe r

gebratenes Pangasiusfilet mit Dillsauce geschmorte Schulter vom Ländle Schwein

Couscous und Paprikagemüse Semmelknödel und Rahmwirsing

Kirschenkompott Kirschenkompott

Sa r r r

So r r r

Änderungen werden gerne entgegengenommen unter 05556/72243 5360, Auskunft über Allergene erhalten Sie von unserer Küchenleiterin Annette Roschitz

Zur Verarbeitung unserer Speisen verwenden wir Milchprodukte, Eier, Kalb, Rind, Schweinefleisch und Geflügel zu 100% aus der EU.

„Vorarlberg am Teller“ macht sich stark für den Einsatz regionaler und biologischer Lebensmittel in unseren heimischen Großküchen. Mehr hochwertige,  

lokal produzierte Lebensmittel – damit fördern wir eine gesunde und nachhaltige Ernährung und unterstützen die Vorarlberger Landwirtschaft.


